Domaine Saint Jean de Pailletrice

« Cuvée pailletiice 1asé »
« Des notes de miel, de fruits vauge et de flewrs, teat en finesse avec
leaucowp de fraichewr »

Dégustation :

Belle wobe d’un 1ose pale saumenée avec
des neflets woses. Un nez de miel de petits
fruits nouges et de fleurs de vigne. Une
bouche twes agréabile avec de la finesse, de
la fraicheur et du velume. Un twes bel
wouges et d’acacia.

Température de sewvice : 6°c a 8%

Fiche technique :

Dénemination : IGP de C Fénault

Couleur : giis

Degré aleoalique : 12,5°

Cépage : Mexlot grenache gris nendement 60 fecto [frectare

Vinification : Régulée o basse température a 16°c sux des jus de saignée
durant 9 jours

Conditiennement : Bag in bex de 5 litres




