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Dégustation :

Nez intense et complexe : arimes de towiéfaction, cerises
gricttes, épices douces, de la #églisse, des notes poiviées et
vanillées. Bouche ample, avec une attaque gouunande et
charnue twes bien stwcturée. On découvre alens un conceut
d’arimes d’une twes belle intensité : Fuuits nouges et noins
confitunés, cacac, wéglisse, épices douces, vanille et un seupgen

aucune trace d’usue.

Température de sewvice : 18°c
Uccends mets Jvin : Gardianne de taureau, Cog au vin,
Civets, Giliiens, Guillade de viandes
nouges, Ugneau.
Fiche technique :
Dénemination : Vin de pays d’Oc g -CUV\‘“AV
Couleur : Reuge ; %,
Degré alecoclique : 14.5° 2001
Jevin : Sals de grués
Cépage : 100 7, Merlot, Rendement de
106L]k. Vendanges manuelles
Vinification : Inaditionnelle. Régulée & une
température de 29°c, délestages et
semontages durant une semaine.
18 jeurs de macération.
Millésime : 2001, potentiel de garde : 2018
Elevage : 2 mais en cuve, 13 meois d’affinage en fit de chéne, 1[3
neuf,1[3 del an, 1|3 de 2 ans, chauffe nexmale et
foute.
Distinctions : Médaille d’ax et coup de ceur 2003 aux grands vins du
............... des cenclogues de France. Sélection quide Fubernt 19[20

et Top 100 des vins de pays de France 2005.



